
1ud Minipitas de con salmón ahumado, queso crema

y mermelada de arándanos

1ud Brioix de roastbeef con mostaza antigua

1ud Panecillos con tártara de gambas y cebollino

1ud Chapatita de jamón ibérico con tomate y AOVE

1ud Ternera, aceite trufado y mozzarella en emparedado crujiente

2ud Surtido de croquetas artesanas de gamba al ajillo suave, 

cocido y jamón ibérico

1ud Brocheta de solomillo de lechón a baja temperatura

con cebollitas perla y romesco

1ud Foie crocante sobre volauvent de pimientos caramelizados

1ud Miniburguer con queso cheddar y cebolla crispy

1ud Wrap de confit de pato con mango, lechuga y tomate

1ud Gyozas de verduritas y carne picada con soja y sésamo

1ud Samosas de ternera salteada al curry de indias

1ud Dado de salmón marinado en eneldo sobre blini con mascarpone

 Pedido mínimo 20 personas

En caso de contratarse en horario de 09:00h a 18:00h se abonarán 40€ por
camarero (según nº de comensales se recomendará uno, dos, tres...)

Se pueden realizar cambios de pedido máximo con 48h de antelación.

DEGUSTACIONES
+5€/pp + IVA

-Surtido de quesos Europeo con mermeladas y sus panecillos

-Fideuáa la marinera con alioli de gambas

-Risotto de setas con peras y Grana padano

-Huevos estrellados con patata, cebolla caramelizada y jamón

€ 28 P.P.

Pica-Pica Nº3

contact@indoorkartingbarcelona.comindoorkartingbarcelona.com 93 685 75 00

+IVA

(Bebidas no incluidas | Pedido mínimo 10 personas)


